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Protéine brute (min) 72.0 %

Gras total (min) 8.0 %
Acides aminés (%) (2) Gras total (max) 10.0 %
Sel (min) 0.5 %
Alanine 426 Sel (max) 1.0 %
Acide aspartique 7.19 Cendres (max) 12.0 %
Acide glutamique  9.96 Y Y
Arginine 7.35 Humidité (maX) 9.0 %
Cystéine 0.79
Glycine 3.82
Histidine 2.38
Isoleucine 3.46
Leucine 5.88
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Analyses réalisés par:

(1) SGS Canada Inc. www.sgs..ca, (604) 324-1166.

(2) Animal Science Laboratory. University of Manitoba
www.umanitoba.ca/afs/animal_science/facilities/labs.html, (204) 474-9383

(3) Institut de recherche sur les zones cotiéres. www.irzc.umcs.ca, (506) 336-6600.
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